


Alquimia Coffee Lab Company: Donde el
Cafe Cobra Vida

 Descubre el alma de Colombia en cada taza. "
Alquimia Coffee Lab Company \Q\V |

e te invita a un viaje sensorial, desde los cafetales de \0
Andes, Antioquia, hasta tu ,
e paladar. S AW




Nuestra Esencia: Tradicion y Pasion
Cafetera (“\

'\
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En Alquimia, honramos la rica herencia de las familias caflcultorasr:d ¥ |
colombianas. Cada grano es cultivado con esmero y orgullo,
reflejando la dedicacion de generaciones.

ﬁ Fams)

L H‘g ;’}K
Cultivo Artesanal Orgullo Familiar Andes, Antioquia
Cuidado meticuloso desde la Historias de esfuerzo y pasién en Nuestra tierra, cuna de los

semillahasta la cosecha. cada plantacion mejores
cafes.




El Arte del Beneficiado: Transformando
el Grano

Aplicamos procesos de beneficiado Natural, Honey y Lavado, cada uno disenado para realzar
perfiles de sabor unicos y cautivadores.

Tipos de Proceso

PROCESO PROCESO PROCESO

El grano se enjuago Se enjuaga Las semillas del caofé

m'_TF’E ce secar. La parcialmentes v luego se lcada cereza tiene cos)

variedad, el suelo, e saco, Se llama honey se dejan secar dentro
. ciirna, |:’__”_"‘j 'j‘-"'E_'E- o por o pegqojosos que se de g cereza v se
rermentacion, el lavodo vuelven los granos despulpan una vez esta

y el secado son durante el procesado, seca,
fundaomentales para su
calidad.
Culzor v ocidez Motos afrutadas v

Sabor Acido e intenso balarcenen dultas




El Tostado: La Danza de los Aromas

Nuestro meticuloso proceso de tueste resalta las caracteristicas inherentes de cada grano,
desblogueando un universo de saboresy

. fragancias
Control de ,
Temperatura Desarrollo de Sabor Maestria en Tueste — —

Resaltamos las notas Artesanos dedicados a

unicas de cada la perfeccion.
café

Precision para el tueste
perfecto.



Mas que Cafe: Recreando
Experiencias

No vendemos café, creamos momentos. Cada sorbo de Alguimia Coffee Lab
Company te transporta a recuerdos queridos y experiencias inolvidables y lo mejor ahora en
cualquier parte del mundo podemos hacertelo llegar




Un Viaje Sensorial a Colombia

Nuestra filosofia es llevarte directamente a los campos de café de la tierra mas hermosa del
mundo: Colombia. Siente el sol, la brisay
la esencia de nuestros cafetales en cada taza.
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Campos Exquisitos

Un paisaje de ensuefio cultivando el
mejor café.

-

Tierra Bendita Frutos Perfectos

Cosechados a mano en su

La belleza natural que nutre o
punto 6ptimo.

nuestro café.



Nuestra Promesa: Cafe Diferenciado

Alquimia Coffee Lab Company es sinonimo de calidad y distincion. Nuestro compromiso es ofrecerte un
café que se destaque por su perfil de sabor excepcional y su historia auténtica

Perfiles Unicos

Sabores y aromas que marcan la

diferencia.

Cualidad Pramium

Seleccion de los mejores granos.

Trazabilidad

Conoce la historia detras de tu taza.




Te Invitamos a la Experiencia Alquimia

Unete a nosotros en este viaje de sabores, historias y tradiciones. Alquimia

W\ . Coffee Lab Company: tu pasaporte a la esencia del café colombiano.

despierta tus
sentidos y tu almal



VDA

FINCA EL ROSARIO 1.700 A

ANDES-ANTIOQUIA MSNM

Nuestros Productos

ALTURA

SAN PERUCHO 1.800

MIEL

manparing | MIEDIA | MEDIA -ALTA

PANELA

ACIDEZ [ TOSTION CONT

250 GR
8.80Z |

L o Contacto:

Ia ! Produced by: -~ g o

+(57)3043768828 | +(57) 304 538 64 29_ /
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CAFE TOSTADD ¥ MOLIDOD | B.8 ONI)
Energia
Grasas Totales 34759
Grasas Saturadas 1504
Grasas Trans
Colesteral 0 mg
Sodio 1225 mg
Carbohidratos Totales 102,759
Azucares 0g
Fibra Dietaria Og
Proteinas 2609
Cafeina 7.75 mg
Hiarro 10,35 mg
| Calcio  30mg
| Potasic 5050 mg
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Fabricado Por:

s __* b1 Alguimia Coffee Lab Company
Edificio San Juan - local 101
Andes-Antioquia- Colombia
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~ FICHA TECNICA COMERCIAL - HONEY " ‘ s

1
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Nombre Comercial: Inocente Pecado - HONEY g
“Método de Beneficio: Honey (semi-lavado)
Origen: Finca El Rosario — Andes, Antioquia
_Colombia

Altura: 1.700 - 1.800 m.s.n.m

—Perfil Sensorial: Miel, mandarina, panela
Acidez: Media

“Tostién: Media-alta

RContenido Neto: 8.8 0z (250 g)

L“Dulce, jugoso y provocador. El café que te

“Frase de Impacto: ' ’ g
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] pecar sin culpa.”
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Nuestros Productos
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" FICHA TECNICA COMERCIAL - LAVADO
)
NUTRICIONAL . .
“[_m s ‘“‘”‘t:;m “Nombre Comercial: Inocente Pecado - LAVADOg
Energia i | Método de Beneficio: Lavado tradicional
G Total 34,75 . . . . .
Gmmcuuasir 1504 “Origen: Finca El Rosario - Andes, Antioquia
Grasas Trans .
Colombia
Calesterol 0mg
[ Sodio _ 1225mg _Altura: 1.700 - 1.800 m.s.n.m
Carbohidratos Totales 102,759 , . .
il 0 Perfil Sensorial: Miel, mandarina, panela
UBICACION ALTURA o Siers 5 Egﬂ MAcidez: Medi
E FINCA EL ROSARIO 1.700 A --E?m'n”:s o m-g: ; Cl ez e IF:i
= VDA SAN PERUCHO 1.800 [Hero  1035mg Tostion: Media-alta _
o ANDES-ANTIOQUIA MSNM T T b . B
et o s coiw s s5mg ) Contenido Neto: 16 oz (30g/ 250g /500 g /1000g)
MM:‘.::;IN& MEDI MEDIA-ALTA 500 GR 4
abricado Por: =,
; EANELA 16 02 ﬁ.lqulmlz Ct;'rffl.!; L;I: Company r..}
O\ O Contacto: 304 376 88 28 304 538 6429 BRI Al et ]
= oducad b1.r :
L:‘ "Limpio, puro, brillante. Una taza honesta... y adictiva."

COFFEE LAB C
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FINCA EL ROSARIO

Nuestros Productos

1.700 A

VDA SAN PERUCHO 1.800

ANDES-ANTIOQUIA

MSMNM

PERFIL

VINOSO
CARAMELO
CHOCOLATE

ACIDEZ
MEDIA

TOSTION CONT.

MEDIA-ALTA S00 GR
16 OZ

A\ D) Contacto: 304 376 88 28 304 538 64 29 &
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CAFETOSTADO ¥ MOLIDO | 8.8 ONEZ)
Energia
Grasas Totales 34759
Grasas Saturadas 1504g
..... i B L
] Cnlestem[ 0 mg
[ Sodo  1225mg _
Carbohidratos Totales 102,759
Azicares Og
Fibra Dietaria Og
Proteinas . f E._I'J‘E“
Cafeina 7.75mg
| Hierro 10.35 mg
Calcio 310 m.g-“
Putaslu 3050 mg —*’y‘

Fabricado Por:

Alquimia Coffee Lab Company
Edificio San Juan - local 101
Andes-Antioguia- Colombia

COFFEE LAB COMPANY.
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~Origen: Finca El Rosario - Andes, Antioquia - Colombia

FICHA TECNICA COMERCIAL - NATURAL

Nombre Comercial: Inocente Pecado - NATURAL
Método de Beneficio: Natural (fermentado en cereza)

Altura: 1.700 - 1.800 m.s.n.m
Perfil Sensorial: Vino tinto, caramelo, chocolate
Acidez: Media
Tostion: Media-alta
Contenido Neto: (30g /250¢ /500 g/1000g)
Frase de Impacto:

) “Intenso, salvaje, embriagante. El pecado mas sabroso del café."
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Nuestros Productos
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. FICHA TECNICA COMERCIAL - DRIP BAG'S
=3
Nombre Comercial: DRIP BAG'S - Seleccion
= Dona Ofelia
Método: Infusion en bolsa (Drip Bag) F-
g ) Origen: Finca El Rosario - Andes, Antioquia
0 L urln_:nnnormm[u,tﬂlm _ :} CO]Ombia ’T-\ «-.,'-
| Energia Altura: 1.700 - 1.800 m.s.n.m '
Grasas Totales 34,759 - e
Goas St 15,0 .. Perfil Sensorial: Aromatico, balanceado, con
| “Gotestero 0'mg ~  notas suavesy cuerpo medio
| Sodio 1225 m . i F ,- . Fya
sa—n " Carbodrais T 103759 -, Presentacion: Bolsa individual - practico, portatiLs=-=5"
Azucares 0 — =
[,) “‘ Lﬁ"l | Fiadess 0g y fresco &
| Proteinas 260 = . 7
) "-""-'a( | -Za;m"_? mé - Acidez: Media \ .
BAG S s e Tostion: Media-alta '
AND COFFEE AND TEA /o S050ms_Jg ~  Contenido Neto: (30g/2508/5008/1000g) e
E:zfgf:;:::ihu :n_'_'“" ";"EI::H - Alqui 1F::br;;:ﬂdf F;ﬂ'é pany L |
e @’, ( Edificio San Juan - local 101 ol i | 4/
ﬂcantm +57)3043768828 / +(57) 304 5386429 /4 CA'-(IW Andes-Antiogui- Colombi > & "Abrelo. Huélelo. Siente Colombia en una gota. listo para enamorarte 1'
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