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Fabricante: 
Nit: 
Nombre del Producto: 
Correo electrónico:
Teléfono: 

Tipo de Conservación: 
Medio Ambiente Temperatura ambiente < 30 °

Refrigeración
Conservación 

N/A
N/A

Maetria Prima Porcentaje 
Pulpa de Plátano Maduro 

Azúcar

Acido cítrico

Benzoato de sodio

FICHA TECNICA BOCADILLO DE 
PLATANO MADURO 

Aprobado por: Gerente General

Productos Bokaty 
2000020283-5

Bocadillo de Plátano Maduro 
cgloriet@gmail.com

Proceso de Elaboración:

3135339858

Descripción del Producto: 

Mezcla sólida obtenida de la coccion y concentración de pulpa 
de plátano maduro, con adición de azúcar,  ácido cítrico, 

esencia de vainilla, benzoato de sodio (conservante) y color 
caramelo, empacado en polipropileno para conservar 

70.77%
28.31%
0.71%

0.07%Esencia de Vainilla
0.07%

Furmulación: Color Caramelo 

0.07%

Pelar y Licuar

Cocción

Enfriar y Cortar

Empacado

Recepción y Selección 



Mínimo Estaándar Máximo
Mohos y Levaduras Ufc/g ------ ------ 100
Coliformes Totales Ufc/g ------ ------ < 10

E. Coli Ufc/g ------ ------ < 10
Salmonella Ufc/g ------ Ausente ------

Ph (20°C)
3,8 - 4,2

Vida Útil 1 año, consumir una vez despues de abierto

Análisis Microbiológicos Especificaciones
Unidades

Composición Nutricional 

Maetria Prima Porcentaje 
Pulpa de Plátano Maduro 70.77%

Azúcar 28.31%
Color Caramelo 0.71%

Benzoato de sodio 0.07%
Esencia de Vainilla 0.07%

Acido cítrico 0.07%

Características Organolépticas Sólidos solubles totales- Brix
   75° - 80°


